
Charlotte Caraïbe
Description : 
Biscuit charlotte pochés dans un sirop de Rhum et fourée
ananas/Rhum

Composition : 
Préparation ananas: ananas (50%), sucre, Rhum (5%), acide
citrique, agar agar, arôme. Sirop (25%): sucre, eau, glucose,
rhum (14%du sirop), arôme. Biscuit: sucre, oeufs frais (33%),
farine de froment, stabilisant: glycérol, arôme, sirop de sucre
inverti, sel, conservateur: propionate de calcium, acidifiant:
tartrate de potassium.

Suggestions d'utilisation : 
Se déguste:

-en dessert

Placer 1 heure au réfrigérateur, ouvrir, démouler, et servir
avec une boule de glace vanille et una crème anglaise ou un
coulis.

Idee de presentation : 


