
Baba Créole
Description : 
6 mini babas pochés dans un sirop de Rhum aux saveurs
caraïbéennes

Composition : 
sirop à baba (sucre, eau, glucose, Rhum (10% à 55°C)), 6
babas (farine de blé, oeufs, beurre, levure, sel, sucre).

Suggestions d'utilisation : 
Se deguste:

- en dessert 

Placer le 1/2 heure au frais, déguster avec une boule de
glace, un émincé de fruits, un coulis.

Idee de presentation : 


