
Crumble Gascon
Description : 
Spécialité aux pruneaux et Armagnac recouverte d'une pâte
façon crumble. 

Composition : 
Préparation aux pruneaux : pruneau (60% min. ), raisin,  eau,
sucre, armagnac (7 %), pectine, acide citrique. Crumble :
farine de froment, sucre, beurre, sel, eau

Suggestions d'utilisation : 
Se déguste :

- en dessert

légèrement tiède et placé sous le grill deux minutes, avec une
crème fraîche, ou une glace vanille

Idee de presentation : 


