
Coing-Coing
Description : 
Confirt de coing au pain d'épices

Composition : 
Coing (min 60%),eau, sucre, Pain d’épices (3%) (sirop de
glucose-fructose, farine de seigle, miel, matiere grasse
vegetale, poudre à lever : carbonate acide de soduim,
diphosphate disodique, acide citrique, sel, arôme, lait entier en
poudre, gluten, cannelle en poudre, soja), épices, acide
citrique

Suggestions d'utilisation : 
Se déguste

- en entrée

avec du foie gras

- au fromage

avec des fromages à pâte dure (Brebis des Pyrénées, Cantal,
Gruyère...)

- en dessert

avec des crêpes

Idee de presentation : 


